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Certificate

Herewith the certification body

Bureau Veritas Polska Sp. z o. o.

Burean Veritas Polska Sp. 3 o. 0. being an ISO/IEC 17065 aceredited certification body for IFS certification and having
signed an agreement with the IFS Management GmbH, confirms that the processing activities of the above organisation meet

the requirements set out in the standard

Awarded to
Buen Sol Sp. z o.o.
ul. Slaska 64A, 32-500 Chrzanéw, Poland
Head Quarter: NA

COID: 86402
GS1 GLN(s): 5905386443593
Sanitary Legal Authorization No: NA

IFS Food
Version 7, October 2020

and other associated normative documents
at Higher Level
with a score of 96,90 %

for the Assessment scope:

Bottling of sunflower refined oil to PET bottles.

Exclusions: NA

Product Scope: 9. Oils and fats

Technology Scope: E, F

Assessment Date: 04-05.09.2023

Date of the last unannounced Assessment: NA

Date of expiration of the certificate: 30.10.2024

Next assessment to be performed within the time period:

between 11.07.2024 and 19.09.2024 in case of announced Assessment

between 16.05.2024 and 19.09.2024 in case of unannounced Assessment
Certificate- Register number: INT4905790PL
Date of issue of the certificate: Warsaw, 12.10.2023

v
Witold Dzugan — Cerdﬁc% Manager

Managing Offife:
Bureau Veritas Polska Sp. z o.0.
ul. Migdatowa 4 - 02-796 Warszawa - Poland
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CERTIFICATE OF QUALITY Ne 230203-00011
Sunflower oil refined, deodorized, winterized, edible Mark P

(name and type)

OCTY 4492:2017 "Sunflower oil. Specifications”

(Normative document which responsible)

Units.
. ND on the test :
Names of indexes measurem Norm on ND Actual meaning
method
ents
Organoleptic, physical and chemical properties
Clarity - FOCT 5472-50* Clear not sediment Clear with no sediment
Taste - FOCT 5472-50* Impersonal taste oil Impersonal taste sunflower
oil
Odour - [OCT 5472-50* not smell complies
Color number mg of lodine DSTU 4568 not more than 10 2
Acid number oil mg KOH/g DSTU 4350 not more than 0,2 0,1
Peroxide value . O mmol/kg DSTU 4570 not more than 0,8 0,5
Phosphorus in terms of stearooleoletsytyn % DSTU 7082 0,00 absent
Phosphorus in terms of P205 % DSTU 7082 0,00 absent
Non-fatty admixture % DSTU 5063 absent absent
Moisture and volatile matter % DSTU 4603 not more than 0,1 0,02
Waxes and waxy substances mg/kg DSTU 4602:2006 absent withstand the test
Soap (qualitative test) - DSTU 6048 absent absent
No flash at ‘C DSTU 4455 not lower 234 244
Vehicle sanitary condition: clean, dry, odorless, suitable for transporting of food substances
Toxic elements Test report number 8851 from 13.01.2023
Lead mg/kg FOCT 30178-96 not more than 0,1 0,0580
Arsenic mg/kg DSTU 8050:2015 not more than 0,1 < 0,080
Cadmium mg/kg FOCT 30178-96 not more than 0,05 0,0195
Mercury mg/kg DSTU 8050:2015 not more than 0,03 < 0,001
Copper mg/kg OCT 30178-96 not more than 0,4 0,0545
Iron mg/kg FOCT 30178-96 not more than 3 1,1948
Zinc mg/kg FOCT 30178-96 not more than 5,0 0,9880
Mycotoxins Test report number 8851 from 13.01.2023
Aflatoxin B1 mg/kg NK-8.2.4.1MMJ1/19-00-2019 not more than 0,005 < 0,0002
Zearalenone mg/kg NK-8.2.4.1MMJ1/19-00-2019 not more than 1,0 < 0,0050
Sum Aflatoxins B1, B2, G1, G2 mg/kg DSTU EN 12955 not more than 0,015 < 0,0005
Remaining amount of pesticides: Test report number 8851 from 13.01.2023
DDT mg/kg DSTU EN 1528-1:2002 not more than 0,1 < 0,0050
Heptachlor mg/kg DSTU EN 1528-1:2002 not acceptably < 0,0050
Hexachloran mg/kg DSTU EN 1528-1:2002 not more than 0,05 < 0,0050
Radionuclides Test report number 8851 from 13.01.2023
Cs-137 ba/kg MI 12-08-99, MBBNeQ7- not more than 100,00 25,90
119:2011
Sr-90 ba’kg MI 12-08-99, MBBNe0Q7- not more than 30,00 14,00
119:2011
PAH Test report number 8851 from 13.01.2023
Benzo(a)pyren ug/kg ISO 15753:2016 not more than 2,0 0,20
Benzo[b]fluoranthene ug/kg ISO 15753:2016 actual value 0,4
Benzo[a]anthracene ug/kg ISO 15753:2016 actual value 0,5
Chrysene ug/kg International methods actual value 0,3
Sum Benzo(a)pyren, Benzo(a)anthracene, ug/kg International methods not more than 10 1,40
Benzo(a)fluoranthene, Chrysene
Test report number 8851 from 13.01.2023
lodine number g12/100 g DSTU 4569 125 - 145 129
Unsaponifiables % DSTU 6050 not more than 1,0 0,64
Saponification Value mg KOH/g DSTU ISO 3657:2004 188 - 194 193
Refractive index 40 °C - DSTU ISO 6320 1,461 - 1,471 1,4659
Color Lovibond 5 1/4 ™ Test report number 8851 from 13.01.2023
Yellow [ units ] DSTU 4568 | actual value [ 1,3
Red [ units ] DSTU 4568:2006 | actual value [ 0,3
Toxic elements Test report number 4708/22-x from 04.11.2022
Selenium mg/kg DSTU ISO 11885 not more than 0,1 < 0,0060
Antimony mg/kg DSTU ISO 11885 not more than 0,1 <0,0100
Stannum mg/kg DSTU ISO 11885 not more than 2,5 <0,0100
Remaining amount of pesticides: Test report number 2023000333 from 05.01.2023
Pesticides multimethod [ mgkg | EN 15662 [ not detected [ < 0,001
Fatty acid Test report number 7704 from 12.08.2022
Mass fraction of erucic acid in oil [ % | DSTU 7585:2014 | notmorethan2 | <0,1
Mineral oil Test report number 0239/23-x from 18.01.2023
Mineral oil [ mgkg | MBB 17/41-08 | notmorethan50,0 | < 10,00
GMO Test report number 002782 n/22 from 23.09.2022
Products do not contain GMO | - [ - absent non GMO
Dioxins Test report number 22110808B6 from 06.11.2022
Sum Dioxins, (WHO-PCDD/F-TEQ) pa/g International methods not more than 0,75 0,226
Sum Dioxin and Dioxin-like, PCB (WHO-PCDD/F-TEQ) pg/g International methods not more than 1,25 0,338
Non-dioxin-like, PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, ng/g International methods not more than 40 < 6,000
PCB153, PCB180 (ICES6)
Glycidyl Test report number 6053812 from 01.11.2022
Glycidyl fatty acid esters expressed as glycidol [ wgkg | International methods | not more than 1000 | 190,00
SUM 3-MCPD and glycidyl esters | wgkg [ International methods | actual value [ 170,00

Certificate of Conformity UA.056.X.00035-21 Big 01.03.2021 go 28.02.2023

Laboratory is accredited by NAAU in accordance with DSTU ISO / IEC 17025: 2017.
Certificate of Accreditation N2201251 Big 31 rpyaxsa 2021p.

Period of storage 13 months from date of production

Product is suitable for human consumption

Conditions of transportation and storage: Ambient temperature

Note:

nnomba:D42955124. D42955125.Relative Density 0,918-0,923 BigHocHa ryctuHa 0,918-0,923

Laboratory assistant 2'nd

Date of production 02.02.2023

Date of print run 03.02.2023

category Vasylieva Tatiana

Name signature
Chief of PML Yevkhymenko A.V.

Name signature




NARODOWY INSTYTUT ZDROWIA PUBLICZNEGO PZH

— Panstwowy Instytut Badawczy

NATIONAL INSTITUTE OF PUBLIC HEALTH NIH — National Research Institute
ZAKEAD BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

DEPARTMENT OF FOOD SAFETY

SWIADECTWO JAKOSCI ZDROWOTNEJ
CERTIFICATE OF HEALTH QUALITY

F.FB.60412.97.2023

Niniejszym zaswiadcza si¢, Ze nizej wymieniony wyrob
o zadeklarowanym przez producenta skladzie, wykorzystywany zgodnie z przeznaczeniem,
nie stanowi zagrozenia dla zdrowia czlowieka.

This is to certify that the below named product,
having composition as declared by the manufacturer, when is used according to its
purpose, does not pose hazard to human health

Wyrob/Product: nakretki i korki w roznych kolorach
Zawierajgcy/Containing: polietylen, barwniki - zgodnie z deklaracja producenta
Przeznaczony do/Destined for: zamykania butelek/opakowan z zywnoscig
Producent/Manufacturer: Przedsigbiorstwo -Handlowo-Ustugowo-Produkcyjne "Nowex"

Andrzej Nowak

Swiadectwo wydano dla/This certificate is issued to:

Przedsigbiorstwo -Handlowo-Uslugowo-Produkeyjne
"Nowex"

Andrzej Nowak

34-120 Andrychow

ul. Krakowska 83

Niniejsze Swiadectwo moze by¢ zmienione lub uniewaznione po przedstawieniu odpowiednich dowodow przez
ktérakolwiek strone. Swiadectwo traci waznos¢ w przypadku wprowadzenia zmian w skladzie wyrobu lub technologii jego
produkeji. Niniejsze $wiadectwo nie dotyczy cech uzytkowych wyrobu.

This certificate may be corrected or cancelled after appropriate motivation is presented. Any change in composition of the
above mentioned product or in its manufacturing technology will cause loss of the validity of this certificate. This certificate
does not concern the functional characteristics of the product.

Data wystawienia §wiadectwa: 26.06.2023
/Date of issue/
Swiadectwo waine do: 25.06.2026 KIE RDWNIK
/Thi rtificate is valid until/
115 Certuricate 1s va Zakladu DG a ZW OQ[j[
FL%C Q/éo s/ % E}@
Zaklad Bezpieczenstwa Zywnosci NIZP PZH — PIB / Department of Food Safety NIPH NIH — NRI

ul. Chocimska 24, 00-791 Warszawa / Chocimska 24, 00-791 Warsaw. Poland
e-mail: sekr.zbzeaopzh gov pl. tel, +48 22 342 13 14



Certificate of Registration

P.H.U.P NOWEX Andrzej Nowak

Jaze

i
Krakowska 83, 34-120 Andrychow Poland

COID: POL-1-6756-446901

Bureau Veritas Certification Holding SAS, UK Branch certifies that the food safety management system of the
above organization has been assessed and determined to comply with the requirements of:

Standard
FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000 FSSC 22000
Certification scheme for food safety management systems, consisting of the following elements:

ISO 22000:2018
ISO TS 22002-4:2013 Prerequisite programmes on food safety Part 4: Food packaging manufacturing

And additional FSSC 22000 requirements V5.1
This certificate is applicable for the scope of

Production (injection moulding) of polyethylene caps and closures for food
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industry
Food Chain category: | - Praduction of Food Packaging and Packaging Material
FSSC - Initial certification date: 14-06-2023
Expiry date of previous cycle: NA
Date of certification decision: 14-06-2023
Certification cycle start date: 14-06-2023
Subject to the continued satisfactory operation of the organization's m
Management System, this certificate expires on: 13-06-2026 k., ol
Certificate No./Version: PL014997/1 E @ 3
Contract No: 17622435 UKAS
MANRGEHEIIT

Issue Date: 14-06-2023 SR

A } e 0008

Signed on behalf 6f BVCH SAS UK Branch () FSSC 22000

Certification body address: 66 Prescot Street, London E1 8HG, United Kingdom

Local Office: ul. Migdatowa 4, 02-796 Warszawa

Further clarifications regarding the scaope of Ihis certificate and the applicability of the management system
requiraments may be oblained by consuiting the organization.
This certificate remains the property of Bureau Veritas Certification Holding SAS — UK Branch
Validity of this certificate can be verified in the FSSC 22000 database of certified organizations available on
www.lssc22000.com.

UKAS FSSC Template of certificate V5.1 Cat | Rev 1.2 April 20 , 2023
1




P.H.U.P. Nowex Andrzej Nowak

34-120 Andrychow ul. Krakowska 83

NIP. 551-107-18-25

Tel. +48 33 870 39 18, Tel./Fax. +48 33 875 32 94

e-mail: biuro@nowex-tworzywa.pl , www.nowex-tworzywa.pl

Andrychow, 04.08.2023

Niniejszy dokument okresla wymagania dla producentéw opakowan bezposrednich przeznaczonych
do pakowania produktow spozywczych, dostarczanych do Buen Sol Sp. z 0.0. zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE)
nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. - zafgcznik IV

Data wystawienia 04.08.2023
. DEKLARACIJA ZGODNOSCI
materiatow i wyrobow do kontaktu z zywnoscig

Nazwa dostawcy /producenta” P.H.U.P.NOWEX Andrzej Nowak

Adres: 34-120 Andrychow, ul. Krakowska 83
Kraj pochodzenia: Polska
Nazwa opakowania: Korek 1 L dwuczgsciowy

W/w opakowanie spefnia wymagania w zakresie migracji globalnej (OML), ktéra wynosi maksymalnie 10 mg/dm? do
kazdego ptynu modelowego, zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 w sprawie
materiatéw i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig jak rowniez z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 15 pazdziernika 2013r., w sprawie wykazu substancji, ktorych stosowanie jest dozwolone w
procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych, a takze sposobu sprawdzania
zgodnosci tych materiatow 1 wyrobow z ustalonymi limitami (Dz.U. poz. 1343).

Migracja specyficzna (SML) ustalona dla danej substancji, wchodzacej w skfad opakowania zgodna z Deklaracjg
Producenta:

Nazwa materiatéw Wykaz substancji podlegajgcych limitowaniu, zgodnie z | Dopuszczalne limity migracji

lub wyrobdw lub substancji przepisami prawa specyficznej (SML) ograniczenie

przeznaczonych do produkcji dla kazdej substancji
_opakowania

Tworzywo:

polietylen (HDPE) Deklaracja Producenta Deklaracja Producenta

polietylen (LDPE) Deklaracja Producenta Deklaracja Producenta

Barwnik:

zielony Deklaracja Producenta Deklaracja Producenta

Informidcje szczegdlowe dotyczace danych identyfikacyjnych poszczegdlnych sktadnikéw/surowcow mozemy udostgpnic na zasadzie
paufhosc po rozpatrzeniu indywidualnej prosby.

Informacje pozostate:

1. Rodzajiilosci zastosowanych substancji dodatkowych, ktére podlegaja ograniczeniom w zywnoSci
{dotyczy interaktywnych i inteligentnych materiatéw i wyrobow)
(brak)

2. Specyfikacje dotyczace wykorzystania materiatu lub wyrobu:

a. rodzaj lub rodzaje zywnosci, z jakg ma miec kontakt dany materiat' lub wyrdb:
olej spozywczy

b. czasitemperatura przechowywania w kontakcie z zywnoscig :
12 miesiecy w chfadnym zaciemnionym miejscu



c. czasitemperatura obrébki:
2 dni w temperaturze 20°C

d. stosunek powierzchni kontaktu z zywnoscig do objetosci, wykorzystywany do stwierdzenia zgodnosci
materiatu lub wyrobu z wymaganiami:
stosunek powierzchni kontaktu z zywnoscig do objetosci wynosi 1:1 (100 cm?® plynu modelowego : 1 dm?
probki)

3. lezeli w wielowarstwowym materiale lub wyrobie z tworzyw sztucznych zastosowana jest bariera funkcjonalna
w tworzywie sztucznym - nalezy przedstawic¢ potwierdzenie, ze materiat lub wyréb spetnia wymagania art. 13
ust. 2,31 4 lub art. 14 ust. 2i 3 niniejszego rozporzadzenia.

(nie dotyczy)

Niniejszym oswiadczamy, Ze:

Na podstawie dokumentacji wiasnej oraz dokumentacji dostarczanych przez naszych dostawcow, sprzedawany przez
nas dla Buen Sol Sp. z 0.0. wyréb — materiat opakowaniowy, spetnia wymagania dotyczace materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i jest przeznaczony do bezposredniego pakowania produktéw spozywczych.

Wyroby opakowaniowe sg produkowane zgodnie z dobrg praktyka produkcyjng oraz nie uwalniajg do zywnosci
substancji wchodzgcych w ich skiad w takich ilosciach, ktére mogtyby:

a. stanowic zagrozenie dla zdrowia cziowieka

b. powodowac niekorzystne zmiany skiadu zywnosci

c. powodowac pogorszenie jej cech organoleptycznych.

Producent deklaruje , iz czystosé mikrobidlogiczna wyrobu gotowego w zakresie wystepowania : salmonella , bakterie
z grupy coli, gronkowce ,drobnoustroje tlenowe , drozdze , plesnie wynosi< 1 jtk / cm?

Potwierdzamy, ze opisany powyzej wyréb spetnia wymagania przepisow prawa:

1. Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 w sprawie materiatdw i wyrobow z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 174/2015 z dnia 5 lutego 2015
r. W sprawie zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatdw i wyrobdw z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, Rozporzadzenie Komisji (UE) 2016/1416 z dnia 24 sierpnia
2016 r. w sprawie zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiaiéw i wyrobow 2z
tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 2017/752 2z dnia 28
kwietnia 2017 r. w sprawie zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatéw i wyrobow
z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, Rozporzgdzenie Komisji (UE) 2018/79 z dnia 18
stycznia 2018 r. zmieniajgce rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiaféw i wyrobow z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, Rozporzgdzenie Komisji (UE) 2019/37 z dnia 10 stycznia 2019 r. w sprawie
zmiany i sprostowania rozporzadzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, Rozporzadzenie Komisji (UE) 2020/1245 z dnia 2 wrze$nia 2020r.,
zmieniajace i poprawiajgce Rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig, Rozporzgdzenie Komisji (UE) 2023/1442 z dnia 11 lipca 2023 r.
zmieniajgce zatgcznik | do rozporzgdzenia (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig w odniesieniu do zmian zezwolel na stosowanie substancji i
wprowadzenia nowych substancji.

2. Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika-2004r. w sprawie
materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG i
89/109/EWG (Dz.U. UE L 338 2 13.11.2004 )

3. Dyrektywy Komisji 2002/72 WE w sprawie materialéw i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do
kontaktu ze srodkami spozywczymi wraz ze zmianami (2004/1/WE, 2004/1SWE, 2005/79/WE, 2007/19/WE,
2008/39/WE)

lub

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 15 paidziernika 2013r. w sprawie wykazu substancji, ktorych
stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyrobdw z tworzyw
sztucznych, a takze sposobu sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobdw z ustalonymi limitami (Dz.U. z
2013r. poz. 1343).



Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008r. w sprawie wykazu substancji, ktorych stosowanie
jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatdw i wyrobéw z innych tworzyw niz
tworzywa sztuczne przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (Dz.U. z 2008r, nr 17 poz.113).

‘Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 975/2009 z dnia 19 paidziernika 2009r zmieniajacego dyrektywe 2002/72/WE w

sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu ze Srodkami spozywczymi.
Dyrektywy Rady 85/572/EWG ustanawiajacej wykaz ptyndw modelowych do zastosowania w badaniach migracji
skiadnikéw materiatéw i wyrobdw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu ze srodkami spozywczymi
(Dz.U. UE L 91 z 31.03.2007).

Dyrektywy 94/62/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 1994r. w sprawie opakowarn i odpadow
opakowaniowych wraz ze zmianami — dotyczace metali cigzkich: suma zawartosci otowiu, kadmu, rteci i chromu
szesSciowartosciowego jest nie wyzsza niz 100mg/kg

lub

Ustawy z dnia 13.06.2013 o gospodarce opakowaniami i odpadami opakowaniowymi (Dz.U. 2013, poz. 888)

i

Rozporzadzenia Ministra Srodowiska z dnia 15.06.2009r. w sprawie zawartosci ofowiu, kadmu, rteci i chromu
szeSciowartosciowego w opakowaniach ( Dz. U. Nr. 97 poz.815) zmieniajgcego Rozporzadzenie z dnia 30.12.2002r.
w sprawie zawartosci otowiu, kadmu, rteci i chromu szeSciowartosciowego w opakowaniach (Dz.U. Nr 241 poz.
2095 oraz z 2006r. Nr 183 poz. 1362).

Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w
odniesieniu do materiatéw | wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (Dz.U. UE L 384 z dnia 29.12.2006).
Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. nr 171, poz. 1225 ).

Ustawy z dnia 8 stycznia 2010r o zmianie ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz niektorych innych
ustaw (Dz.U.z 2010r, nr 21, poz. 105).

Czytelny podpis i pieczatka wystawiajacego, data

rroeos. BRLLWwe Vbtuguwy SIouNECT] N

,,Nogv {(
Andrzej Nowak

34-120 Andrycholy ) Krakowska 83

Katarzyna Wielopolska 04.08.2023 NIP 852 10~ 14 {2 onf 093m72.19.04

UWAGA!

Deklaracje nalezy odnawiac w sytuacji, gdy w produkcji wprowadlpno istotne zmiany w skfadnikach lub procesie, ktére
moga wpltywac na poziom migracji, lub w przypadku zmian w przepisach prawa i gdy pojawia sie nowe dane naukowe.
Niniejsza deklaracja ma charakter poufny i jest wydawana tylko na potrzeby odbiorcy.

Deklaracje przyjat i sprawdzit w Buen Sol Sp. z 0.0.

Na2WISKO POADIS  FATA o oosoe mmamcicce resimes aasiormsn sacanciane




Bogucin Duzy, 23.02.2023

DECLARATION OF CONFORMITY
For materials and products intended for contact with food

Product identification:
PET Bottles

Intended use:

Herewith declaration applies to products described in it, which are delivered by us.

Ordinance KE (WE) nr 10/2011 contains guidelines regarding the choice of control conditions, which
should be applied to different groups of products. According to this ordinance, our products meet
the requirements concerning packaging of specified products, after ensuring, that conditions of
contact with food are met.

Storage conditions:
Long term storage at room temperature, or lower.
(thorough storage tests are carried out by the purchaser of the packaging)

All the information provided in this declaration is only valid for specific purpose stated therein. The
issuer of the declaration does not provide any guarantees in the event of a change of purpose.

By issuing this declaration, we declare that the products delivered to your company comply with the
regulations that apply to them, including without limitation the provisions of Regulations (WE) no.
1935/2004 and 2023/2006, with their subsequent changes. When used in accordance with the
specifications, global migrations are below the statutory limits provided in the European Commission
Regulation (WE) no. 10/2011. Materials and raw materials used in production comply with the
European Commission Regulation (WE) no. 10/2011, as well as with all amendments up to the
Commission Regulation (WE) no. 174/2015. It is the end user's responsibility to check the correct use
of the above-mentioned article in contact with the target product in terms of the requirements of the
above-mentioned Regulation.

Each package has appropriate technical documentation and meets the requirements for production
technology standards in the field of plastics processing:

Prevention by reduction at source PN-EN 13427:2005 YES
Multiple use PN-EN 13429:2005 NO

Material recycling PN-EN 13430:2005 YES

Use by composting and biodegradation NO

Heavy metals CR 13695-1:2000 YES
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In the case of packaging intended for contact with food, compliance is declared with:

1. Ordinance 1935/2004 of the European Parliament and of the Council of October 27, 2004 on
materials and articles intended to come into contact with food

2. European Commission Ordinance (WE) no. 10/2011. Materials and raw materials used in
production comply with the European Commission Regulation (WE) no. 10/2011 and its
amendments: 1282/2011 / WE (November 28, 2011), 1183/2012 / WE (November 30, 2012),
202/2014 / WE (March 3, 2014) and 2015/174 / WE (February 5, 2015)

Information on substances with a specific migration limit:

According to the information provided by the supplier, we provide a list of substances subject to the
migration limit pursuant to Ordinance 10/2011/WE, as amended:

FCM REF CAS SML - mg/kg Name

Limit
785 24910 100-21-0 7.5 Terephthalic Acid
291 19150 121-91-5 5 Isophthalic Acid
227 16990 107-21-1 30 Ethylene Glycol
263 13326 111-46-6 30 Diethylene Glycol
398 35760 1309-64-4 0.04 Antimony Trioxide
128 10060 75-07-0 6 Acetaldehyde

Scope of application / general remarks on the declaration of conformity:

As part of the presented declaration of conformity, we confirm that the articles delivered to you
comply with the regulations of the European Union. The declaration of conformity has been prepared
on the basis of information provided by our suppliers, the current state of knowledge, information on
the production process used and applicable legal regulations. The declaration is issued to fulfill legal
obligations and is not part of the contractual relationship between the entity issuing the declaration
and the recipient. This declaration becomes invalid when the composition of our products is changed,
new regulations are introduced or new scientific knowledge about our products is obtained.

F.PHU _BUTELX”

Grzegorz Kula
Bogucin Duzy 67
32-310 Klucze, NIP 7/63%-135-18-37
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BUREAU
VERITAS

Warsaw, 17.07.2023

Bureau Veritas Polska Sp. z o. o. certifies that at mentioned company:

] BuenSol Sp. z o.0.
Ul. Slgska 64A 1, 32-500 Chrzanow, Poland

the audit will be conducted in the month September 4-5, 2023
in accordance with requirements of the

IFS Food Version 7, October 2020

The company will received a recommendation from auditor and will looks forward to the
decision of the issuance of a new certificate after completion of all procedural steps.

Sylwia Piontkowska
Certification Planning Coordinator
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Bureau Veritas Polska Sp. z 0.0.
Biuro Operacyjne - Warszawa
ul. Migdatowa 4

02-796 Warszawa

tel.: +48 22 549 04 55

Bureau Veritas Polska Sp. z o.0. Tel. +48 (22) 549 04 00 KRS: 0000142119, zarej. Sad Rej. dla m.st. Warszawy
Siedziba: Fax +48 (22) 549 04 10-11 XIIT Wydz. Gosp. Krajowego Rej. Sadowego
Migdatowa 4, 02-796 Warszawa Kapitat zakt.: 1.470.000,00 PLN

NIP 521-32-23-301

www.bureauveritas.pl
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Zleceniodawca

FIRMA P.H.U. "BUTELX"
BOGUCIN DUZY 67

32310 BOGUCIN DUZY 67

GRZEGORZ KULA

Prébka (wg deklaracji Zleceniodawcy)
Opis probki: Butelka PET

przeznaczenie butelek: ocet, zur, barszcz, woda, sok, wino, piwo, olej
jadalny, przyprawa maggi, produkty mleczarskie.

Butelka 500 ml reprezentuje butelki o pojemnosci od 50 ml do 10 litrow

Data przyjgcia probki 13.07.2023 Stan probki: bez zastrzezen
Data rozpoczecia badan 18.07.2023
Data zakoriczenia badan 10.08.2023 . .
Probka otrzymana od Zleceniodawcy

Data utworzenia sprawozdania 10.08.2023
Rodzaj badania Ptyn Warunki . . Stwierdzenie
Metoda modelowy kontaktu Jednostka Wynik Kryterium zgodnosci
* Migracja globalna - ptyn modelowy D2 4 ® & 7 . . R <2,0(2,0+1,0)

PNZEN 1186-1:2005 oliwa z oliwek | 10 d/ 40°C | mg/dm? (<2,0: < 2,0: < 2,0) <10 Zgodny
* Migracja globalna - ptyn modelowy B "2 & 7 o <0,5(0,5+0,5)

PN-EN 1186-1:2005 3% AA 10 d/40°C mg/dm? (<0.,5: < 0.5; < 0,5) <10 Zgodny
* Mi i - ) 1) 2) 6) 7)

Migracja globalna - ptyn modelowy A ® V2 © 7 10% EtOH 10 d/40°C | mg/dm? <0,5(0,5+0,5) <10 Zgodny

PN-EN 1186-1:2005

(<0,5;<0,5; < 0,5)

1 Metoda badania migracji: napetnienie wyrobu.

2 Objetos¢ ptynu modelowego: 500 ml.

3 Wynik w mg/dm? oraz kryterium podane w mg/kg zostaty obliczone w oparciu o umowny stosunek powierzchni do objetosci wynoszgcy 6
dm? na 1 kg zywnosci. Dla kazdego innego stosunku powierzchni do objetosci, wynik migracji globalnej jest inny i powinien zosta¢
przeliczony w odniesieniu do rzeczywistych warunkdéw.

4 Metoda badania migracji: catkowite zanurzenie.

5  Powierzchnia kontaktu/objeto$¢ ptynu modelowego: 1,00 dm?/100 ml.

6  Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, ktdre stanowi szczegdlny srodek w rozumieniu art. 5 ust. 1 Rozporzadzenia (WE) nr

1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG ze zm.
) Dolna granica zakresu pomiarowego akredytowanej metody, bedgca jednoczesnie granicg oznaczania ilo$ciowego wyznaczong przez

Laboratorium.

Autoryzowat:

Olga toza, Analityk, Pracownia Badan Produktéw Niezywnosciowych i Opakowan

Sprawozdanie z badan opatrzono certyfikowang pieczecig elektroniczng J.S. Hamilton Poland Sp. z o0.0.

Adres laboratorium:
Chwaszczynska 180, 81-571 Gdynia

Wyniki odnoszg sig wytgcznie do otrzymanych prébek. Jesli podano niepewnos¢ pomiaru i nie okreslono inaczej, to jest to niepewnosc¢ rozszerzona, oszacowana dla wspoétczynnika rozszerzenia k=2 i poziomu ufnosci 95% oraz nie
uwzglednia niepewnosci pobierania prébek. Jesli dokonano stwierdzenia zgodno$ci i nie okreslono inaczej J.S. Hamilton Poland Sp. z o0.0. stosuje zasadg prostej akceptaciji wedtug wytycznych ILAC-G8:09/2019. Jezeli w kolumnie
,wynik” akredytowanej metody przedstawiono zapis w postaci ,<” lub ,>” oznacza to, iz jest to rezultat badania, bezposrednio powigzany z dolng lub gérng granicg zakresu pomiarowego akredytowanej metody, natomiast podana
rozszerzona niepewno$¢ pomiaru dotyczy wytgcznie odpowiednio dolnej lub gérnej granicy zakresu pomiarowego akredytowanej metody. W takim przypadku Laboratorium w kolumnie ,stwierdzenie zgodnosci” przedstawia opinig i
interpretacje, ktéra opiera sig na uzyskanym rezultacie badania. Niniejsze sprawozdanie nie moze by¢ powielane w cze$ci bez pisemnej zgody J.S. Hamilton Poland Sp. z 0.0. Odpowiedzialno$¢ J.S. Hamilton Poland Sp. z o.0. jest
ograniczona wytgcznie do danych zawartych w jego oryginale. J.S. Hamilton Poland Sp. z 0.0. nie zezwala na stosowanie symbolu akredytacji PCA AB 079 przez swoich klientow, podwykonawcow, zewnetrznych dostawcow ustug i
inne strony trzecie. Wigcej informacji znajduje sie¢ w dokumencie PCA - DA-02. Ustuga potwierdzona niniejszym sprawozdaniem podlega Ogéinym Warunkom Swiadczenia Ustug J.S. Hamilton Poland Sp. z 0.0. zamieszczonym na

stronie www.hamilton.com.pl.
* Badanie akredytowane
# Badanie wykonane przez zewngtrznego dostawce
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J.S. HAMILTON POLAND Sp. z 0.0.
LABORATORIUM BADAWCZE
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PANSTWOWY POWIATOWY INSPEKTOR SANITARNY
W CHRZANOWIE

HZ.9012.2.114.2023 | Chrzanéw, dnia 18 lipca 2023 r.

ZASWIADCZENIE
0 wpisie do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli organow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

Na podstawie art. 62 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci
i zywienia (Tekst jednolity Dz. U. z 2022 r. Poz. 2132 z pdin. zm.), po rozpatrzeniu wniosku
o dokonanie zmian w rejestrze zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw Paristwowej
Inspekcji Sanitarnej w zakresie zmiany podmiotu zarzadzajacego z dnia 12.07.2023 r. zlozonego przez:

Buen Sol Sp. z o.0.
32-500 Chrzandw, ul. Slaska 64A
NIP: 6282291559

dla zaktadu rozlewni oleju roslinnego i magazynowania w Chrzanowie przy ul. Slaskiej 64A

w__zakresie: konfekcjonowania i magazynowania jadalnego oleju roslinnego stonecznikowego
rafinowanego dokonano w dniu 06 marca 2023 r. wpisu zakladu do Rejestru zaktadow
podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego

przez PPIS w Chrzanowie, nr wpisu 2348/0603/2022 oraz zmian w dniach: 10 marca 2023 r. oraz
18 lipca 2023 r.

PANSTWOWY HOWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY

w Chrzanpwie

mgr inz. Beatd\Majkrzak

Otrzymuja:

@ Buen Sol Sp. z 0.0., 32-500 Chrzandw, ul. Slaska 64A;
2. aa

Wyk. AJ tel. (32) 623 24 07 wew. 21

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Chrzanowie
32-500 Chrzandw, ul. Mjr. Grzybowskiego 7
www.gov.pl/web/psse-chrzanow e-mail: psse.chrzanow@sanepid.gov.pl
adres skrytki na ePUAP: /psse_chrzanow/skrytka
centrala tel.: (+48) 32 623 24 07
sekretariat PPIS tel.: (+48) 32 623 24 07 wew. 11, fax: (+48) 32 623 24 07 wew. 10
REGON: 000307230 / NIP: 628-10-36-925



Opis systemu HACCP
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Dokument jest wlasnoscig BuenSol Sp. z o.0. kopiowanie i rozpowszechnianie dokumentu bez zgody Prezesa Zarzadu

zabronione.
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Definicje i skréty
Organizacja, firma, zakiad — Zakfad Produkcyjny BuenSol w Chrzanowie;

Zanieczyszczenie — kazdy czynnik biologiczny {tgcznie z mikrobiologicznym) lub chemiczny lub ciato
obce, lub inna substancja przypadkowo dodana, ktdre moga zagrazaé bezpieczeristwu lub
przydatnosci produkiu;

Zagrozenie — substancja zanieczyszczajgca biologicznie, chemicznie lub fizycznie znajdujaca sie w
produkcie lub stan produktu, ktéry moze miec szkodliwy wplyw na zdrowie lub na niezgodnosé
produktu z wymaganiami dotyczgcymi bezpieczenistwa produktu;

Bezpieczeristwo — stan wyrobu wolny od nieakceptowanego ryzyka szkodliwosci;

Ryzyko —funkcja prawdopodobietistwa mozliwosci wystapienia zagrozenia i ostrosci jego nastepstw
Udokumentowana - wyrazonha pisemnie, takze w zapisie elekironicznym;

GHP - dobre praktyki higieniczne;

DDD - program ochrony przed szkodnikami;

HACCP - Analiza Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontroli. Systemn, kiry identyfikuje, ocenia i kontroluje
zagroZenia istotne dla bezpieczeristwa Zywnosci.

Punkt Kontroli / CP - etap, w ktérym dokonuje sie pomiaru lub obserwacji w celu wyeliminowania lub
zredukowania zagroZenia lub w celu utrzymania wiasciwych parametréw technologicznych,

Krytyczny Punkt Kontroli - (Critical Control Point) CCP - jest to miejsce, operacja jednostkowa lub
proces technologiczny, w ktérym nalezy podjaé $rodki kontrolne w celu zapobieienia,
wyeliminowania lub zminimalizowania do akceptowanego poziomu zagrozert dia bezpieczenstwa
2ywnosci.

Drzewo Decyzyine - ukfad pytan i odpowiedzi dia okreslenia czy dany punkt kontroli jest krytyczny
Etap - postepowanie lub czynnos¢ w procesie technologicznym

Schemat Procesu /Diagram przeptywu - systematyczne, graficzne przedstawienie sekwencji etapéw,
majacych miejsce przy wytwarzaniu/magazynowaniu danego produktu,

Monitorowanie - zaplanowana, systematyczna obserwacja lub pomiary parametréw kontrolnych w
celu stwierdzenia, czy krytyczny punkt kontroli znajduje sie pod kontrola,

Przeglad systemu - okresowo przeprowacdzane czynnosci sprawdzajgce, realizowane przez
kierownictwo zaktadu. Te dziatania muszg by¢ dokumentowane, a efekty i wntoski winny sfuzyc
pomocg przy modyfikacji systemu w przysziosci.

Audit - to systematyczne i niezaleine sprawdzenie, czy system HACCP funkcjonuje zgodnie 2
opisanym planem

Weryfikacja - sprawdzenie skutecznosci dziatania systemu HACCP poprzez zastosowanie metod,
procedur, testow i innych ocen w celu okreslenia zgodnosci czynnosci produkeyjnych z planem
HACCP.
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Opis systemu HACCP
Wdrozony w ZP Rzgéw system HACCP opiera sig na 7 nastepujacych zasadach Codex Alimentarjus:

Zasada 1 - Przeprowadzenie analizy zagrozen

Nalezy utworzy€ zespd!, ktdry bedzie odpowiedzialny za wszystkie dziatania podejmowane podczas
tworzenia, wdraZania i utrzymania systemu. Nalezy sporzadzi¢ blokowy schemat procesu, a po jego
zweryfikowaniu zidentyfikowac potencjalne zagrozenia zwigzane z procesem na wszystkich jego
etapach - od dostawy przez magazynowanie i dysirybucje. Trzeba tez ocenié prawdopodobierstwo
wystapienia zagrozen i wskazac dziafania zaradcze.

Zasada 2 - Okresl krytyczne punkty kontroli (CCP)

Zespot HACCP powinien zidentyfikowac tzw. krytyczne punkty kontrolne (CCP), tj. wszystkie miejsca
w procesie, w ktérych do zagwarantowania bezpieczeristwa dla konsumenta jest niezbedne
opanowanie (kontrola) wystepujacych tam zagroien.

Zasada 3 - Ustal limity krytyczne

Dla kazdego CCP nalezy ustali¢ tzw. granice krytyczne oznaczajgce takie wartosci mierzalne
kontrolowanych parametréw, ktorych nie moina przekroczy¢, poniewai jest to jednoznaczne z utratg
bezpieczenstwa wyrobu gotowego.

Zasada 4 - Opracuj system monitorowania w kazdym CCP
System monitorowanta w CCP powinien uwzglednié systematyczng obserwacje procesu.

Zasada 5 - Ustal dziatania korygujace

Dziatania powinny by¢ przeprowadzone, gdy monitorowanie wskazuje, Ze bezpieczenstwo w CCP
wymyka sie spod kontroli. Nalezy opracowaé procedury dziafan korygujacych, ktdre musza byé
podjete, gdy monitorowanie wykaze przekroczenie ustalonych granic krytycznych. Konieczne jest
takze wyznaczenie osoby odpowiedzialnej za podjecie tych dziatan.

Zasada 6 - Ustal procedury weryfikacyjne.
Stuza one do potwierdzenia, Ze system HACCP funkcjonuje prawidfowo. Nalezy opisaé sposéb
sprawdzania poprawnosci funkcjonowania systemu.

Zasada 7 - Prowad? dokumentacje dotyczacq wszystkich procedur i zapiséw zgodnie z powyzszymi
zasadami.

Dokumentacja i zapisy systemu HACCP stanowia dowdd zapewnienia bezpieczeristwa wyrobu,
diatego nalezy opracowaé procedury sporzadzania, prowadzenia, przechowywantia i nadzorowania
wszystkich dokumentéw i zapisow w systemie HACCP.

Zespdt ds. IFS

W celu przeprowadzenia analizy i wdrozenia wymagan HACCP zostat powotany Zespét w Zarzadzeniu
(zatacznik 1), w ktérym okreslono zadania oraz odpowiedzialnosci Zespotu. Kazdy z cztonkdw zespotu
legitymuje sie odpowiednim doswiadczeniem zawodowym, wyszkoleniem oraz wyksztafceniem.
Zasady wspdipracy z konsultantem zewnetrznym okresla umowa.

O wyborze skfadu zespotu zadecydowata:
e wiedza z zakresu: higieny, specyfiki procesu i produkiu, zapewniania jakosci produktu;
o doswiadczenie personelu;
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e cechy osobowosciowe, takie jak: umiejetnosé¢ pracy w zespole, komunikatywnosé, zdolnosci
organizacyjne, pracowitosc, odpowiedzialnosé, inteligencja, jak réwniez szacunek, jakim
obdarzaja ich pozostali pracownicy

Zakres kompetencji, obowigzkéw i uprawnien Zespotu

Czionkowie zespotu:
» zobowigzani do wdrozenia i utrzymania systemu HACCP w firmie,
> upowaznieni do przeglagdu dokumentaciji systemowej,
» zobowigzani do podnoszenia swoich kompetencii.

Przewodniczacy zespotu:

wdrozenie, utrzymanie i doskonalenia systemu HACCP

organizowanie auditdw wewnetrznych;

zapewnianie szkolen z zakresu wymagarn systemu HACCP, GHP;
zarzadzanie i nadzor nad dokumentacja systemu oraz jej aktualizacje
utrzymywanie komunikacji zewnetrznej w tym z organizacjami kontrolnymi

VVVYY

Pozostate uprawnienia | odpowiedzialnoéci cztonkdw zespolu zgodnie z zapisami w zatwierdzonej
dokumentacji systemowei.

Ponadto, wszyscy pracownicy firmy zostali zobowigzani sg do udzielenia pomocy i informowania
zespolu w zakresie niezbednym do skutecznego wdrazania systemu oraz jego doskonalenia.

Zespot w ramach funkcjonowania systemu przeprowadza spotkania, w trakcie, ktdrych ustalane sg i
dyskutowane sa najwazniejsze aspekty funkcjonowania firmy ze szczegdinym naciskiem na zmiany,
jakie wystapily. Po kazdym spotkaniu powstaje notatka.

Spotkania Zespofu stanowig podstawe do aktualizacji systemu.

Opis produktu

Strona4:z8



Produkt Olej stonecznikowy rafinowany
Sktadniki wg receptury, wg specyfikacji produktu;
Stan fizyczny: ciekly
Kolor: jasny - jJasnozétty
Gestosé: 0,92 g fom?® przy 20 °C
Cechy organoleptyczne Charakteryzuje sie sf.a bo wyczuwalnym smakiem i
zapachem. Jego profil ttuszczowy to polaczenie kwasdéw
tfuszczowych nienasyconych z jednonienasyconymi,
zawiera wielonienasycone kwasy tluszczowej omega-6
oraz omega-3.
Rodzaj opakowania Butelka PET, nakretka HDPE
flosé¢ 100oml {1 litr)
Warunki miejsce chiodne, zacienione {temp do +30°C),
przechowywania wilgotnosc do 75%;
TPS/DMT Na podstawie daty przydatnosci surowca, 12 miesiecy.
Alergeny brak, wg specyfikacji produktu;
GMO Nie zawiera
Przeznaczenie Do bezposredniego spoiycia, jako dodatek do réznych
konsumpcyjne dan, do smazenia potraw.
Przeznaczenie Dla wszystkich grup konsumentéw z wytgczeniem
konsumenckie niemowlat

Szczegotowe dane o produkcie zawarte sg w specyfikacji wyrobu gotowego.
Opis procesu.

Diagram przebiegu procesu technologicznego zostat opisany w postaci blokowej i zweryfikowany
przez Zespot, Obejmuje on wszystkie etapy procesu od przyjecia surowca poprzez magazynowanie
surowca, napeinianie butelek do wysyiki wyrobéw gotowych.

Schemat procesu technologicznego stanowi zatgeznik 2.
Analiza zagrozes i plan HACCP.

Analiza zagrozen sklada sie z trzech gtdéwnych czesci:

- Identyfikacja t opis potencjalnych zagrozen;

- Qcena zagrozen;

- Wybér, ocena i kategoryzacja srodkéw nadzoru.

- Plan HACCP

Zagrozeniem s3 czynniki mikrobiclogiczne, chemiczne i fizyczne na wszystkich etapach procesu od
przyjecia towardw, poprzez magazynowanie i ekspozycje wyrobdw i sprzedaz, ktére mogsg
spowodowacé negatywny skutki dla zdrowia konsumenta.

W analizie zagrozen uwzgledniono wyszczegdlnione ponizej zagrozenia bezpieczeristwa Zywnosci z
ich podziatem na B - biologiczne, F —fizyczne, Ch — chemiczne (w tym alergeny).

Nazwa Skrét | Opis

Szkodniki, rozwéj niepozgdane] mikroflory (patogeny, droidie, plesnie),
Biologiczne B toksyny bakteryjne

Ciala obce np. drewno, szklo, papier, folia, kamienie i piasek, guziki,
Fizyczne F ozdoby i rzeczy osobiste pracownikow, wlosy, pot;
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Uszkodzenie produkiu

Chemiczne

Obecnosé niepozadanych substancji chemicznych np. srodki chemiczne,
Ch érodki myigce, obce zapachy, metale ciezkie

Alergeny Alergeny

Wg listy z Rozporzadzenia 1169/2011.

Zespdt HACCP dokonat identyfikacji zagroZen na kazdym etapie procesu (wg schematu blokowego) i
przeprowadzit ich szczegétows analizg, w wyniku, ktdrej okresiono znaczenie zagrozen, ustalono
pochodzenie lub Zrodio zagrozen, okreélono zakres kontroli i ustalono procedury / instrukcje wg
ktorych nadzoruje sie zagrozenia w danyrn etapie procesu.

W tym celu na podstawie skutku zdrowotnego i prawdopodobiefistwa wystgpowania zagrozenia
okreslono ich znaczenie, obliczajgc wg poniZzszego wzoru:

Stopien szkodliwosci zagrozenia (skutek zdrowoiny)

Oznaczenie Stopien szkodliwosci punkty
duza 3
S $rednia 2
mata 1
Prawdopodobienstwo wystapienia zagroZenia
Oznaczenie Czestotliwosc wystepowania punkty
duza 3
P srednia 2
mata 1
Oszacowanie Istotnosci zagrozenia {ryzyko)
iP=3xP
Oznaczenie Istothosc¢ zagrozenia Dalsze dziatania
Ryzyko male (1-3)-zagrozenie moze Nie prowadzimy analizy
by¢ nadzorowane przez zasady GMP drzewkiem decyzyjnym. Nie ma
: potrzeby wprowadzania
dodatkowych dziatan
LP zapobiegawczych.

Ryzyko $rednie {4-6)— w zaleinosci od
stopnia wdroZenia zasad GMP to moie
byc CCP.

Prowadzimy dalszg analize
drzewkiem decyzyjnym.
Wymagane jest, aby zagroienie
bylo pod kontrolg zasad GMP.
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CCP

Ryzyko duze (7-9) - duze
prawdopodobienstwo, ze moze to by¢

Prowadzimy dalszg analize
drzewkiem decyzyjnym. W
zaieznosci od stopnia wdrozenia
zasad GMP dla nadzorowania
zagrozenia, moze konieczne
bedzie nadzorowanie zagrozenia
w ramach CCP.

Opracowana przez Zespot HACCP (przy pomocy i udziale konsultanta) analiza zagrozen i ocena ryzyka

zostata zawarta w zatgczniku 3.

Ustanowienie Krytycznych Punktéw Kontroli (CCP)
Przy zastosowaniu pytan i odpowiedzi drzewa decyzyjnego, dla zagrozen istotnych, w odniesieniu do
kazdego etapu procesu, ustala sie krytyczny punkt kontroli (CCP).

Stosowano nastgpujace pytania drzewa decyzyjnego:

Pyt1 | Czylistniere zagrozenie na fym etapie? |

TAK

o2 Czy istniejg $rodki zapobiegaweze dla
Y zidentyfikowanego zagrozenia?

TAK

Czy dany etap zostal specjalnie
zaprojektowany, aby wyeliminowaé lub
zredukowa¢ zagrozenia do dopuszczalnego |
poziomu?

Pyt3

NIE
Czy zidentyfikowane zagrozenie moze I
wzZrosnac do poziormu niedopuszczalnego?

TAK

Czy kolejny etap(y) lub podjete czynnosci
Pyt S usuwaja zagrozenie lub zmniejszaja do
poziomu akeeplowalnege?

TAK

8ez CCP (KPK)
Koniec

NIE

MNIE

Bez CCP (KPK)
Koniec

Modyfikacja etapu
rocesu lub produktu

TAK

etapie

Czy dla bezpieczenstwa ]
konieczny jest nadzér na tym

TAK

NIE

Rez CCP (KPK)
Koniec

NIE ] Bez CCP (KPK)
1 Koniec

MIE

Krytyczoy Punkt Kontroli
KPY. (CCP)

Dla krytycznego punktu kontroli (CCP) okreéla sie system monitorowania. Monitorowanie obejmuje

odpowiednio ustalong czestotliwosc obserwacji parametréw procesu bad? ocene wizualng

prawidtowosci realizacji etapu. Monitorowanie powinno dostarczy¢ informacji w czasie, w ktérym

mozliwe jest dokonanie korekty i odzyskanie kontroli nad procesem. Monitorowanie odbywa sie

zgodnie z planem HACCP.

Podczas ostatniej analizy nie ustanowiono CCP i CP.

Procedury weryfikacyjne

Zespot przeprowadza okresowg weryfikacje systemu HACCP i nie rzadziej niz raz w roku analizuje

wyniki dziatan weryfikacyjnych. Celem weryfikacji jest potwierdzenie skutecznosci oraz okreélenie
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obszaréw do doskonalenia w ramach systemy HACCP. Weryfikacja odbywa sie poprzez wykonanie
poniZszych czynnosci opisanych i obeimuje:

przeglady zapiséw dotyczacych wdrozonych £rodkéw nadzoru (PRP) ze szczegdlnym
uwzgigdnieniem przypadkéw odstepsiw od przyjetych parametréw procesu,

audyty wewnetrzne (realizowane wg planu audytéw wewnetrznych na dany rok),
okresowe szkolenia dla pracownikéw, w tym 2 zakresu GHP | HACCP {szkolenia realizowane
wg rocznego planu szkoleri i wynikéw oceny skutecznosci);

kontrole zewnetrzne (audity) dokonywane przez organy uprawnione do kontroli / klientéw /
iednostke certyfikujaca;

analize przyczyn reklamacii Jjakosciowych/bezpieczenstwa zywnosci, zgtaszanych przez
klientow,

okresowa analize i weryfikacje wynikéw oceny dostawcdw i ustugodawedw
{podwykonawcéw);

Przeglad i aktualizacja systemu

Wszystkie procedury nadzoru utworzone w efekcie analizy zagrozer i sama analiza zagrozen i ocena
ryzyka (wraz ze schematem procesu i opisem ustugi) podlegaja przegladom i aktualizacji zgodhie z
zasadami opisanymi w procedurze nadzoru nad dokumentacja.

W przypadku zmiany (np. procesu) lub minimum 1 x rok na wniosek Lidera zespotu HACCP, dokonuje
sie przegladu dokumentacji systemu HACCP.

Zataczniki

Zatacznik 1 - Zarzadzenie o powolaniu zespotu HACCP

Zatgeznik 2 - Schemat procesu

Zatacznik 3 — Analiza zagrozen - arkusze identyfikacji i analizy zagrozeri
Zatgeznik 4 - Plan kontroli zagrozei.
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Zarzadzenie Vice Prezesa Zarzadu z dnia 26.05.2023
Powotuje zespot ds. wdrozenia i utrzymania wymagar IFS Food w skiadzie:

1. Wojciech Karcz, Przewodniczacy zespotu HACCP / Petnomocnik ds. IFS,
2. Mateusz Skotniczny, Cztonek zespotu
3. Urszula Starzynska-Grzelecka, Konsultant

Odpowiedzialnosci i uprawnienia:

Przewodniczgcy zespotu:

1. wdrozenie, utrzymanie i doskonalenie systemu IFS Food i HACCP
nadzorowania programu audytéw wewnetrznych;
okresowego przeprowadzania szkoler z zakresu wymagan systemu HACCP, GHP i IFS;
zarzgdzania i nadzoru nad dokumentacja systemu oraz jej aktualizacje
przygotowanie raportu na przeglad systemu
koordynacja prac zespotu,
reprezentowanie firmy w audytach zewnetrznych (drugiej i trzeciej strony)
utrzymywanie komunikacji zewnetrznej w tym z organizacjami kontrolnymi

BN LA WN

Cztonkowie Zespotu:

1) Udziat w opracowaniu, aktualizacji i doskonaleniu systemu, zgodnie ze swoimi kompetencjami.

2) State doskonalenie swoich kompetencji wg wskazowek przewodniczacego i wasnych potrzeb.

3) Pozostate uprawnienia i odpowiedzialnosci zgodnie z zapisami w zatwierdzonej dokumentacji
systemow.

Kazdy z cztonkéw zespotu legitymuje sie odpowiednim doswiadczeniem zawodowym i technicznym
oraz wyksztatceniem,

Wszyscy pracownicy sg zobowigzani do udzielania pomocy Zespotowi oraz przekazywania informacji
niezbednych do skutecznego wdrazania systemu oraz jego doskonalenia.

Vice Prezes Zarzadu

Woijciech Karcz
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